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CAIET DE SARCINI

2 N
privind achizitia de servicii de catering, cod CPV 55524000-9 % .:,_{’
1. AUTORITATEA CONTRACTANTA:

Denumirea Gradinita cu Program Prelungit Rita-Garpdrita, Agigea
Adresa Agigea, str.Nicolae lorga nr. 7. jud. Constanta

Telefon / Fax 0241/738234

CLI 29286505

Principala activitate Educatie

Obiectul contractului | Servicii de catering —

Graidinita cu Program Prelungit Rifa-Girgirita, Agigea cu
sediul in str. Nicolae Iorga nr.7

Anexa gridinitei cu sediul in str. Al. Ioan Cuza Agigea
Griadinita P.N. structura Lazu cu sediul in Simion Birnutiu,
Lazu

2. CERINTE GENERALE

CAIETUL DE SARCINI face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si prezentarea
ofertei si constituie ansamblul cerinfelor pe baza cirora se elaboreaza de citre fiecare ofertant,
propunerea sa pentru achizitia de servicii de catering pentru un numar estimat in medie de 176
prescolari - pregatirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei.

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractului de servicii de catering conform solicitarii
autoritifii contractante.

3. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering. respectiv
pregétirea, prepararea si livrarea zilnic a hranei la Gradinita cu Program Prelungit Rita-Gargarita,
Agigea, anexa §i structura Lazu, pentru un numar estimat in medie de 176 de prescolari.
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4. TERMENI DE REFERINTE PENTRU SERVICIUL DE CATERING
SOLICITAT

Prestarea serviciilor de catering constd in asigurarea micului dejun, a mesei de pranz $i gustare.

Prestatorul trebuie s& asigure termenele de livrare a hranei (conform solicitdrii autoritatii
contractante),

Hrana calda este pentru un numar de mediu de 176 copii. cu un meniu prestabilit saptaméanal, la
ore exacte (micul dejun, pranzul, gustarea, de luni pana vineri) respectandu-se numarul de calorii
conform legislatiei in vigoare.

Numarul de portii comandate zilnic se va realiza in functie de prezenta zilnica a copiilor in
gradinitd, existand fluctuafii in functie de numérul de intriri si iesiri, precum si in functie de
anumite situatii ce pot interveni (de ex. boala, intolerante alimentare).

Comanda pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si servite se va face zilnic pana la ora
8:15 si va fi valabil pentru micul dejun, masa de prinz si gustarea din ziua in curs. Comanda se va
face de catre persoana desemnati de directorul institutiei.

Termenele de livrare vor fi urmitoarele:

e Ora 8:50 pentru micul dejun
e Ora 11:30 pentru prinz + gustare

Prestatorul serviciilor de catering nu are voie sa modifice numarul de portii si meniul stabilit, fard
acordul beneficiarului.

Persoana desemnatd din partea autoritifii contractante va tine evidenia cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari. tipul de produs, cantitatea/porfie, numarul de
portii, numirul de zile de scoala si evidenta numarului de copii.

Cantitatile constatate lipsd, daca vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt timp posibil.
Principiile care trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii:

I. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome §i
gust;
2. Evitarea méancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori
a ciror combinatie produce efecte digestive nefavorabile:
3. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii igienico-sanitare §i la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.
Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa. produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitdii autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i vor fi depozitate in conditii de siguranti
alimentard, stabilite de citre autoritatea contractantd in conformitate cu prevederile legislatiei
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.
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Prestatorul autorizat va pastra si va prezenta organismelor de control competente, documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatea scolard, precum si
documentele care s ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz:

Prestatorul isi asuma responsabilitatea ca micul dejun, masa de pranz si gustarea s fie adecvate
vérstei copiilor confindnd necesarul de elemente nutritive specifice fiecirei varste.

Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertant in cantitagile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrana previzute de legislatia in vigoare care stau la baza unei alimentatii sindtoase
pentru copii.

Pentru a se realiza un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele s fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proporii conform nevoilor organismului.

La prepararea mancérurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor refetarelor.

Predarea — preluarea hranei se va face la sediul gradinitei, sub supravegherea persoanei desemnate
care va consemna aspectul cantitativ si calitativ al alimentelor intr-un registru.

Persoana desemnati din partea autoritdtii contractante are obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecarei distributii.

In cazul in care se constatd unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in
scris prestatorului;

In cazul in care se constati abateri ce pot conduce la consecinle grave pentru sindtatea copiilor,
personalul administrativ va avea dreptul sa opreascd distribuirea hranei, iar prestatorul va [i obligat
sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauza cu altele corespunzatoare, in decurs de o ord, fard a
pretinde plati suplimentare pentru aceasta. Daci deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit,
se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate conseciniele care decurg din
aceasta.

Particularitati ale meniurilor solicitate:

Descrierea produsului pentru o portie/meniu_ | Caracteristici minime
Fel principal
Ciorba 200 grame
Felul I +garnitura Aprox. 200 grame
Paine 40 grame
Gustare 50 grame-

- Patiserie (placintd cu branzi,placintd patiserie

cu mere, alte variante); 100-150 grame-
- Fructe fruct

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
autorizatia insofind in permanenta mijlocele de transport dotate corespunzator, folosite in scopul
pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat corespunzator si avizat
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medical. Hrana calda trebuie livrata in recipienti termoizolanti, care au capacitatea de a mentine
méncarea calda. Vesela si tacimurile sunt asigurate de achizitor.

Prestatorul va asigura servirea cu transport si personal propriu. astfel incat sa fie asigurati
respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare, servicii ce vor fi luate in calcul la stabilirea
pretului final de pe listele de meniu anexate la caietul de sarcini.

Prestatorul trebuie sa faca dovada controlului medical la angajare si periodic al personalului prin
depunerea fisei de aptitudine intocmita de medicul de medicina muncii, pe toata perioada derularii
contractului.

Prezentarea periodica a buletinelor de analizd microbiologica pentru preparate si suprafetele de
lucru.

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena
personald si va purta echipament de proteciie si de lucru adecvat si curat.

Personalul prestatorului care manipuleaza hrana calda si hrana rece la sediul beneficiarului, va
avea controlul medical periodic efectuat la zi, certificatul de absolvire a cursului de instruire in
notiuni fundamentale de igiena si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai acest
personal, avizat medical va distribui felurile de méincare.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menginute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sdnatate, Pentru siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalitatilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. In
caz contrar, ea trebuie mentinuta la o temperatura mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda
si la max. 4 grade Celsius pentru hrana rece. Timpul scurt scurs intre preparare si livrare (de
exemplu, maximum 1-2 ore)

Este interzisa péstrarea alimentelor de la 0 masa la alta.

Pe parcursul anului meniul poate fi modificat in functie de preferintele copiilor/intolerante

alimentare.

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul impreund cu reprezentantul autoritatii contractante au obligatia prelevarii de probe, la
sediul unitdii beneficiare, din fiecare fel de mancare conform legislatiei in vigoare, care se vor
péstra 48 de ore de la data prelevirii in recipiente corespunzatoare, sterilizate prin fierbere. sigilate
si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si adecvat acestui scop. dotat cu
termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana responsabild desemnata.



mﬁRﬁDENITﬁ P.P. "RITA-GARGARITA™ AGIGEA

Str.Nicolae lorga nr.7
E-mail: gpp_rita_parparita(@yahoo.com
Tel./Fax: 0241/738234
CIF 29286505

Eticheta va avea mentionat urmatoarele date: data recoltarii, ora recoltéirii, denumirea felului de
méncare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltéirii probelor alimentare din fiecare
fel de mancare.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolndviri cu transmitere digestivi la copiii
care au servit masa, vor putea reprezenta in caz de litigiu, 0 asa numit ,.contraproba".

In situatia nerespectarii de citre personalul propriu a misurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cét si a normelor sanitar - veterinare, prestatorul va suporta dupa
caz sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

Ofertantul are obligatia si permitd membrilor desemnati ai comisiei de monitorizare a serviciului
de catering, constituiti de beneficiar avand ca atributiuni respectarea prevederilor contractuale de
catre pértile contractante, cdt si a prevederilor legale, normele sanitar veterinare si de igiena legate
de obiectul contractului, a carui identitate va fi adusd la cunostin{d prestatorului in scris sa
efectueze periodic si inopinat controale la sediul prestatorului unde se prepard hrana.

-Ofertantul trebuie si asigure personal de specialitate calificat necesar executarii prestatiei si sa
prezinte documente doveditoare: certificat de calificare sau alt document echivalent pentru minim
| bucitar ;

-Echipamentele cu care prestatorul va presta serviciile, cat si echipamentele de rezerva, vor fi
conform legislatiei in vigoare.

Personal solicitat:

o Minimum 1 bucatar
¢ Minimum 1 ajutor de bucatar

Obiectul contractului trebuie si aibd corespondent in codul CAEN din Certificatul Constatator
emis de ONRC, iar ofertantul trebuie sa fie autorizat sa desfasoare activitatile aferente contractului,

pentru codul CAEN 5621 - Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente.

6. DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului este de 1 an scolar, respectiv anul scolar 2026-2027, din care se scad
perioadele de vacanti.

6.A PRETUL CONTRACTULUI

Pretul contractului de servicii catering riméne ferm pe toata perioada derularii acestuia, nu se
actualizeaza, cu exceptia modificarilor legislative privind T.V.A.

Valoarea estimata a contractului este de 855.360,00 lei farda TVA (180 zile x 27 lei fara TVA /
porfie x 176 prescolari).
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7. CONDITII DE PARTICIPARE

Pentru a participa la procedura operatorii economici interesati trebuie sa depund oferta structurata
si prezentatd conform cerintelor din documentatia de atribuire si prezentul caiet de sarcini.

Oferta depusa se structureaza in 3 capitole distincte, astfel:

L
2.
3

Documentele de calificare
Propunerea tehnica
Propunerea financiara

Ofertantul va prezenta documentele de calificare, propunerea tehnici si propunerea financiara
astfel incit acestea sa furnizeze toate informatiile solicitate in caietul de sarcini cu privire la
calificare, pret si alte conditii financiare, tehnice si comerciale legate de obiectul contractului de
achizitie publica. Oferta si documentele incluse in aceasta trebuie sa asigure evaluarea completa
sub toate aspectele solicitate prin caietul de sarcini.

Operatorii economici trebuie sa aibd capacitatea profesionalid si autorizirile necesare prestarii
serviciilor de catering conform cerintelor din prezentul caiet de sarcini.

DOCUMENTE DE CALIFICARE

In vederea calificarii, ofertantii depun obligatoriu urmétoarele documente:

I

N

9

Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului de pe linga tribunalele
teritoriale din care sa rezulte ca obiectul de activitate al ofertantului include serviciile care
fac obiectul achizitiei- copie lizibila, stampilati. semnata de catre reprezentantul legal al
ofertantului si continiind mentiunea ,.conform cu originalul™;

Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibila cu
mentiunea ,.conform cu originalul”

Autorizatie de inregistrare sanitard veterinari si pentru siguranta alimentelor pentru
schimburi intercomunitare cu produse alimentare de origine animala, emisd de citre
AN.S.V.S.A,, in copie lizibila cu mentiunea ,.conform cu originalul™ si alte autorizatii
potrivit normelor legale;

Autorizatie sanitar veterinara pentru mijloacele de transport a produselor de origine
animala:

Declaratie privind respectarea cerintelor din caietul de sarcini Formular nr. 1

Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice; Formular nr.2

Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice; Formular nr.3

Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 167 din din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice; Formular nr.4

Declaratie privind conflictul de interese; Formular nr.5

10, Formular de ofertd financiard Formular nr.6
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PROPUNERE TEHNICA:

Elementele propunerii tehnice se vor prezenta detaliat si complet in corelatie cu cerintele Caietului

de sarcini, astfel incit acestea si furnizeze toate informatiile solicitate. In cadrul propunerii
tehnice se va proceda la o descriere detaliata serviciului ofertat in_toate etapele sale esentiale
(procurare materie primd, prepararea hranei, distributie/livrare) cu prezentarea tuturor
echipamentelor utilizate, a personalului implicat si a mijloacelor de transport folosite in
prestarea serviciului.

Propunerea tehnica va confine cel putin, dar fard a se limita la acestea:

1. O descriere detaliatd a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor de catering in
conformitate cu toate cerintele caietului de sarcini;

2.0fertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnice lista cu persoanele implicate in derularea
contractului, din care minim unul trebuie sa fie buciitar calificat. Se va atasa la propunerea
tehnica documentele de calificare ale personalului propus, conform cerintelor din caietul de sarcini
si documente care sa ateste cd personalul propus este angajat al ofertantului (contracte de
munca/extrase revisal)

3.0fertantul va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare aplicabile activitdtilor de
alimentatie publica . Declaratie pe proprie rispundere

4. Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, echipamentele de rezerva. precum si
serviciile prestate vor fi conforme legislatiei roméne in vigoare si standardelor europene
Declaratie echipamente tehnice nr. 7

5.Declaratie privind detalierea traseului si timpul de livrare de la finalizarea preparirii pana la
livrarea la sediul gradinitei (se va calcula traseul si timpul pornind de la punctul de lucru al
ofertantului unde se prepard hrana si pana la punctul de livrare). Timpul de livrare se exprimi in
minute.

6.In propunerea tehnici ofertantii vor prezenta meniuri pentru 4 sdptiméni (variante orientative)
avizate in scris de un medic specialist in igiena scolari sau nutritionist la care se ataseaza
formularul cu retetarul care va cuprinde :

-denumirea lor
-cantitate
-valoare calorici

Serviciile se vor presta in strictd concordantd cu prevederile Ordinului Ministrului Sanatatii
Publice nr. 1.563 din 12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii
si adolescenti, cu modificarile si completirile ulterioare. Acest lucru trebuie sa reiasa din meniurile
prezentate pentru 4 saptamani si din declaratia ofertantului privind respectarea tuturor normelor in
vigoare aplicabile activititilor de alimentatie publica.
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Variantele de meniu se vor prezenta defalcate pe componente iar din prezentare trebuie sa reiasa
ponderea materiei prime in portie exprimat in procente.

Ponderea materiei prime in portie reprezintd valoarea procentuald a costului alimentelor
(procurarea materiei prime) raportat la pretul total al unei portii care inlcude si elemente de cost
privind prepararea alimentelor si transportul/ distributia.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice o declaratie privind ponderea acordata materiei
prime, utilizind modelul de mai jos:

Din costul total & suportului alimentar, pentru un pachet alimentar, ofertat in cadrul acestei procedurt de
atribuire, fiecare categorie de costuri ce intra in formarea pretulu al suportului alimentar, se defalca dupa cur
urmegza:

3 | Distributia din costul total a suportului alimentar per porfie T

Fd
< o

TOTAL | 100%, i

NOTA! In perioada de evaluare, comisia, in situatia in care considerd ca ponderile pe categorii de
costuri nu refelecta realitatea se vor solicita clarificari pentru justificarea acestora prin raportare la
costurile reale. Asfel, dupa caz pot face obiectul unor solicitari de clarificiri prezentarea unor
documente privind preturile de la furnizori pentru materii prime, modul de organizare $i metodele
utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul de salarizare al fortei de munca, performantele si
costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru precum si costurile cu transportul
la locul de livrare, etc.

Ponderea minima a costului pentru materia primi este stabiliti la minim 40% din valoarea
totald a portiei. Ofertele care aloca un procent mai mic de 40% pentru alimente sunt respinse ca
neconforme in achizitiile publice.

7.Prezentarea Contractului de prestéri servicii de colectare a deseurilor nepericuloase-copie
8.Prezentarea Contractului cu firma de dezinsectie , dezinfectie, deratizare-copie

In cazul in care unul dintre ofertanti nu va prezenta unul dintre documentele solicitate, oferta va fi
descalificata.
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PROPUNEREA FINANCIARA

Se va completa corespunzitor Formularul de oferta financiara. Preturile inscrise in formular NU
contin TVA si vor fi exprimate in lei cu 2 (doua) zecimale.

Valabilitatea ofertei financiare este de 60 de zile.

8. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Criteriul de atribuire utilizat cel mai bun raport calitate - pret (conform art 111 alin 6 si art
187 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice) si se va realiza astfel:

| A. Componenta financiari-30%

Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare ,,Pretul ofertei,, este de 30 puncte
Algoritmul de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre prefuri se acordd punctajul maxim alocat, repectiv 30 de
puncte

b) Pentru celelalte preuri ofertate, punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel: P(n) =
Pret minim ofertat/ Pret,,n,, x punctaj maxim alocat, 30 puncte, unde P(n) = punctajul
ofertei n
Pret ,,n,,=pretul ofertei n

I B. Componenta tehnici — 70%

Bl — Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie - 50%

Punctajul maxim total pentru ponderea materiei prime din pretul total/portie este de 50
puncte.

Algoritmul de calcul:
Punctajul se acordi astfel:

a) pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 50 puncte ;

b) pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.punctajul
PmP(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n)=(MPn/MP maxim) x punctajul maxim alocat(50 puncte), unde:
Pmp(n)-punctaj acordat nivelului ,.n,, al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MPn-nivelul ,.n,, al ponderii materiei prime din pretul total/ portie
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MP maxim-nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/ portie
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din preful total/ portie, mai mic decit nivelul
minim indicat(de 40%), oferta va fi considerati necorespunzatoare din punct de vedere
tehnic, urménd a fi declarati neconformi si respinsi.

Factorul de evaluare,,procentul ponderii materiei prime,, din pretul total/ portie va fi exprimat cu
maxim doua zecimale.

Justificarea alegerii factorului de evaluare: factorul de evaluare ,procentul ponderii
materiei prime ,.se justifica pentru a asigura un aport nutritional adecvat. Se va prezenta
retetarul avizat de medicul nutritionist.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice o declaratie privind ponderea acordata
materiei prime conform precizirilor de PROPUNERE TEHNICA, punctul 7.

B2. Timpul de livrare al produselor -20%.

Timpul de livrare se exprima in minute.

Timpul de livrare al produselor trebuie sa fie de maxim 60 de minute de la finalizarea prepararii.

Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel :

a) pentru cel mai scurt termen de livrare se acordd puncaj maxim alocat , respectiv 20
puncte;

b) pentru celelalte termene de livrare ofertate punctajul se acorda astfel:
PTL(n) = (TLmin/TLn) x 20, unde:

TLmin = timpul de livrare minim ofertat, Timpii mai mici de 30 de minute sunt luati in caleul in
formula tot ca 30 de minute;

TLn=timpul de livrare ofertat:
PTL(n)=punctajul privind timpul de livrare al ofertei care se evalueaza.
Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice o declaratie privind timpul de livrare.

Declaratie privind detalierea traseului si timpul de livrare de la finalizarea preparérii
péna la livrarea la sediul gradinitei (se va calcula traseul si timpul pornind de la punctul
de lucru al ofertantului unde se prepard hrana si pana la punctul de livrare).

Se va accepta un singur termen de livrare.

PUNCTAJ MAXIM TOTAL=A+B1+B2=100 puncte
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Se realizeazd clasamentul ofertelor, in ordine descrescatoare a punctajului obtinut. Este
declarati cistigatoare, oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim
doua zecimale, in urma apliciirii criteriului de atribuire,,cel mai bun raport calitate —pret...

Finalizarea achizitiei se va realiza cu incheierea unui contract cu ofertantul castigitor.

9. RAPORTAREA ACTIVITATILOR. CONDITII DE RECEPTIE SI PLATA A
SERVICIILOR PRESTATE

Plata contravalorii serviciilor prestate se va face in lei, pe baza facturii fiscale, cu ordin de plata,
dupa prestarea si receptia serviciilor.

Plata serviciilor prestate se va efectua in termen de maxim 30 de zile de la primirea de citre
Achizitor a facturii emise de Ofertant la incheierea perioadei serviciilor prestate, incheiere
consemnatd  prin receptia calitativa si cantitativa a serviciilor.

Receptia serviciilor va fi consemnata printr-un proces verbal de receptie a serviciilor, intocmit in
doud exemplare, unul pentru Achizitor si unul pentru Prestator.

Documente care vor insoti factura: procesul verbal de receptie.
10. ANEXE

e Variante orientative de meniu (Ofertantul prezinta o simulare de meniu complet pentru 4
saptamani , avizat in scris de un medic specialist in igiena scolard sau nutritionist)
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